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Chef Traiteur gamrep%/mpwm individuell

COFFRET-REPAS
INDIVIDUEL

Tout y est pour faire de votre,salade une expérience Savoureuses

Jo sofay @ ns Qalade cougcous ) M 21$

Poulet grillé, zucchinis, carottes, féves germées, poivrons rouges  Salade de couscous aux pois chiches et poivrons rouges, feta.

et vinaigrette a la mangue. Dessert du jour Dessert du jour et fruits

|o manga® 228 W

Poulet grillé, zucchinis, pommes, raisins, fraises et vinaigrette a sans aIIergenes sans gluten) @ 23§
la mangue. Dessert du jour Mélange de laitue, Iégumes du jardin, blanc de volaille et

vinaigrette balsamique. Dessert brownie sans gluten

gﬂlﬂd@ lo®a 218
Roquette, épinards, tomates, concombres, feta, olives Kalamata, Wd” song WM @ 24%

oignons rouges et vinaigrette balsamique. Dessert du jour Quinoa aux champignons et estragon, brochette de crevettes,
citron et fines herbes, fruits frais. Dessert brownie sans gluten

o nigsise ®e 0 21$ o
Thon, zucchinis, olives noires, ceufs cuits durs, laitue, mozzarella Wd” "WWWW Q 218

et vinaigrette balsamique. Dessert du jour Quinoa aux champignons, légumes grillés aux fines herbes, pain
frais, dessert du jour et fruits

|av suawe scandinave 238

Saumon gravelax, zucchinis, capres, oignons rouges, croditons,
brie et vinaigrette balsamique. Dessert du jour

Aucune annulation ou modification a moins de 48h de I'événement e Prix en vigueur mars 2023. Prix sujets a changement sans préavis. e Frais de livraison en sus.

TOUTE NOTRE CUISINE EST SANS NOIX NI ARACHIDES | (T) Contient dulactose | (©) Contient des ufs | @ Sans gluten | Q Menu végétalien
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