MENU TRAITEUR

Tora buchiey compllenent USG5

Les/dwwdrymmpqua,l,mml

~=Communiquez avec HOUS pour un menu personnallse

8 BOUCHI:EES PAR CHOIX: 30$ par pers.
10 BOUCHEES PAR CHOIX: 36 $ par pers.
Cake aux olives roties, mousse au poivron rouge
Tartelette farcie au fenouil et zucchini, concassé d’olives Kalamata ()
Arancini a la pomme de terre douce et riz ()

Tartelette de champignons, ciboulette et parmesan ()

Mini poivrons farcis au fromage de chévre pesto et épinards (9
Chou-fleur a la Général tao

Brochettes de crevettes, melon d’eau, cantaloup et bocconcini 7@
Profiteroles crémeuses aux épinards citronnés A
Feuilletés d’oignons caramélisés et gruyére f)

Mini quiches (sans péte), ceufs, carottes et basilic

Optwwy SUCK€eS (CHOIX DE 2 BOUCHEES) *
LE PLATEAU DESSERT SERT 10 PERSONNES : 75§

Pasteis de nata (tartelettes portugaises aux ceufs)
Verrines au citron (q)
Fraises au chocolat )

Commande minimale: 10 personnes.

Aucune annulation ou modification a moins de 48h de I'événement e Prix en vigueur mars 2023. Prix sujets a changement sans préavis. e Frais de livraison en sus.

TOUTE NOTRE CUISINE EST SANS NOIX NI ARACHIDES | (T) Contient dulactose | (©) Contient des ufs | @ Sans gluten | Q Menu végétalien

524, av. Mondor, Saint-Hyacinthe, QC J2S 5A9 | 450 252-8955 | info@coloradatraiteur.com | coloradatraiteur.com
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Les/dwwdrymmpqua,l,mml

[ estig

8 BOUCHEES PAR CHOIX: 25$ par pers.
10 BOUCHEES PAR CHOIX: 30'$ par pers.
Bonbons de saumon miel et moutarde de
Meaux servie en cuillére @

Crab cake et sa mayonnaise au cari

Pizza fine sur pain plat, pommes, brie et
canneberges (])

Ravioli de poulet, feta grillé et trempette de
pesto (])

Crevettes nordiques en cuillére, citron et
ciboulette &

Roulade de prosciutto, roquette

et poivrons grillés sur mini brochette (7)
Aiguillette de volaille a la biére blonde, fines
herbes et sa trempette © @

Tartelette au chorizo, poivrons grillés et
mozzarella (1)

Verrine de salsa de tomates, mangues et
chévre ()

Verrine de tartare de saumon asiatique a la
pomme verte

Commande minimale: 10 personnes.

~=Communiquez avec HOUS pour un menu personnallse

8 BOUCHEES PAR CHOIX: 258 par pers.
10 BOUCHEES PAR CHOIX: 30$ par pers.

Bouchée de porc Général Tao et ses
garnitures en cuillére

Cuillere gravlax de saumon, ruban concombre
gt créme ciboulette (7)

Dés de poulet aux abricots et chips de bacon
sur pic®
Feuilleté d’épinards, chorizo et Oka (7)

Haloumi grillé, salsa mais et tomates a la
coriandre en cuillere ()@

Brochette de crevettes lime paprika © @
Aiguillette de volaille a la marocaine

Tataki de beeuf mariné, confit d’oignons,
mayo sriracha @ @

Verrine de canard confit a 'asiatique sur kale et
julienne de carottes

Verrine de tomates, concombre, bocconcini et
balsamique (1)@

8 BOUCHEES PAR CHOIX : 23§ par pers.
10 BOUCHEES PAR CHOIX: 27 $ par pers.

Pizelle, bacon, poireau et mozarella (7)
Aiguillette de volaille miel et Dijon
Brochette de cheddar et raisins (1)@
Brochette de crevettes orange et cari @ &
Roulade de charcuterie a I'italienne sur pic ()
Parisienne de melon et prosciutto sur pic &
Pic de tomate, bocconcini et balsamique

)

Roulade de courgette, chevre et fines herbes
N®

Tatarte de saumon frais et fumé en cuillére

0®

Tartelette a I'oignon, feta et olives ()

Aucune annulation ou modification a moins de 48h de I'événement e Prix en vigueur mars 2023. Prix sujets a changement sans préavis. e Frais de livraison en sus.

TOUTE NOTRE CUISINE EST SANS NOIX NI ARACHIDES | (T) Contient dulactose | (©) Contient des ufs | @ Sans gluten | Q Menu végétalien

524, av. Mondor, Saint-Hyacinthe, QC J2S 5A9 | 450 252-8955 | info@coloradatraiteur.com | coloradatraiteur.com
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Poulet cordon-bleu en bouchées sur pic
Haloumi grillé sumac et melon

Boeuf Wellington déconstruit mayo foie gras
Dumpling crevette citronnelle sauce Wafu

Cuillere de gravlax fenouil et oignon mariné
Canard mangue en chutney roulade sur pic

Cake de mais a la Mexicaine salsa guacamole
Shrimp cake grillé et servi avec sa trempette aneth
Mini burger de beeuf a la Montréalaise
Verrine dessert de saison

399 par pers.

Commande minimale: 10 personnes.

Dour lo plaisir m o

Poulet frit a la Général Tao 2.0

Verrine Waldorf a I'érable

Tarte fine a la tomate feta et romarin

Ravioli d’asperges poivrons brie trempette chimichurri
Cake apéro salé pancetta olive créme sure et ciboulette

Duo terre et mer : crevette croustillante poivre et sel et tataki
beeuf sauce raifort

Saumon mariné au cidre de glace et grillé a I'unilatérale
Mini burger porc effiloché teriyaki et poivrons grillés
Verrine dessert de saison

399$ par pers.

Aucune annulation ou modification a moins de 48h de I'événement e Prix en vigueur mars 2023. Prix sujets a changement sans préavis. e Frais de livraison en sus.

TOUTE NOTRE CUISINE EST SANS NOIX NI ARACHIDES | (T) Contient dulactose | (©) Contient des ufs | @ Sans gluten | Q Menu végétalien

524, av. Mondor, Saint-Hyacinthe, QC J2S 5A9 | 450 252-8955 | info@coloradatraiteur.com | coloradatraiteur.com
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Voué aIIez adorer nos boulettes de blanc de volalll r plc en barquette ou en cuillére!

Ideal pour ajouter de Ia couleur dans vos 5@7' : r : -
goudm& CONiLOres” (ala douzaine) gomhm peissony el WWT& des mer™ ( 1a douzaine)
Aiguillette de poulet, citron et fines herbes @ @ 32% Bonbons de saumon miel et moutarde de Meaux @ 32%
Aiguillette de poulet glacé au miel @ & 328 Brochette de crevettes, cari et orange @ 328
Aiguillette de poulet, pesto et canneberges (1) © @ 32%  Brochette de crevettes, lime et paprika @ 328
Aiguillette de poulet teriyaki 32§ Brochette de crevettes, citron et fines herbes @ 32%
Aiguillette de volaille grillée, érable et fines herbes © & 32%  Tartare de saumon frais et fumé a I'aneth en cuillere @ @ 32%
Aiguillette de volaille grillée sauce miel et moutarde de Meaux@ @& 32$  Tartelette saumon fumé a I'aneth (J) 32%
Aiguillette de volaille lime et chili @ @ 32%  Verrine de concombre, tzatziki et saumon fumé () @ 38%
Confit de canard sur tombée de poireaux en cuillere 32%  Verrine de crevettes de Matane, mangues et ciboulette © & 38%
Mini quiche lorraine (7) 30$  Verrine de crevettes, fraises, ciboulette et menthe & 38$
Pic de melon et prosciutto & 308 Verrine de crevettes et salade d’agrumes & 38%
Pic de melon, bocconcini et prosciutto (7) @ 308 Verrine de guacamole et crevettes épicées piri piri @ 38%
Pic de roulade de jambon et fromage (7) 308  Crab cake, mayo cari 40%
Pizzelle jambon, épinards et mozzarella (]) 30 Tartare de saumon asiatique et pommes vertes 40%
Pizzelle poireau, bacon et pommes (7) 30%

Ravioli de poulet, feta grillé et trempette de pesto () 36%
Roulade de prosciutto et chévre

aux fines herbes fraiches sur pic (1) 309$
Tartelette chorizo et parmesan (7) 30
Tartelette Iégumes grillés et lardon (1) 30
Tartelette poireaux et bacon () 30
Tartelette Zira (chair & saucisse, poivrons,

poireaux et mozzarella) (7) 30$
Verrine de confit de canard sur tombée de poireaux,

balsamique et ciboulette 38%

* Prix a la douzaine minimum de 2 douzaines par saveur.

Aucune annulation ou modification a moins de 48h de I'événement e Prix en vigueur mars 2023. Prix sujets a changement sans préavis. e Frais de livraison en sus.
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gwdm/y (m}e ow wéqw/w* (a la douzaine)
Brochette de cantaloup, raisins et pasteque @ Q
Concombre farci d’houmous a la betterave et feta(q)
Financier a la roquette, brie fouetté aux tomates séchées ()
Fromages et raisin en brochette & ()

Pic de tofu et poivrons a asiatique Q

Pizzelle aux Iégumes grillés et pesto (1)

Pizzelle brie, canneberges, pommes et ciboulette (7)
Pizzelle feta, tomates séchées et épinards (])

Pizzelle tomates et feta (])

Roulade de courgettes, chévre et herbes fraiches (7) @
Tartelette a I'oignon, feta et olive ()

Tartelette courgettes, ciboulette et parmesan (])
Tartelette Iégumes grillés, lardon, mozzarella (7)
Tartelette tomates confites, parmesan et fines herbes (J)
Verrine de Waldorf a I'érable © &

gwdlm song QIMI(’M/* (a la douzaine)

Aiguillette de poulet, citron et fines herbes @ @&
Aiguillette de poulet, pesto et canneberges (1) @ @
Aiguillette de volaille grillée, érable et fines herbes © @
Aiguillette de volaille lime et chili @ @

Aiguillette a la portuguaise © &

Brochette de cantaloup, pastéque et raisins @
Brochette de crevettes, cari et orange &

Brochette de crevettes, lime et paprika @

Fromages et raisin en brochette (7) @

Confit de canard aux petits fruits en cuillere @

Confit de canard sur tombée de poireaux en cuillere @

30$
36$
36$
30$
30$
30$
30$
30$
30$
30$
30$
30$
30$
30$
30$

32%
32%
32%
32%
32%
30$
32%
32%
30$
30$
30$

gmhm SOy qlutm (suite)

Mini brochette de bocconcini, tomates cerises,
épinard et balsamique & (1)

308

Verrine de couscous israélien aux herbes fraiches et feta ()@ Q 35$

Verrine de concombre, tomates cerises, bocconcini
et balsamique @ (1)

Verrine de confit de canard sur tombée de poireaux,
balsamique et ciboulette &

Verrine de crevettes de Matane, mangues et ciboulette &
Verrine de crevettes, fraises, ciboulette et menthe &
Verrine de crevettes et salade d’agrumes &

Verrine de Iégumes du jardin, houmous @ Q

35$

38$
38$
38$
38$
35$

"Prix a la douzaine, minimum de 2 douzaines par saveur.

Aucune annulation ou modification a moins de 48h de I'événement e Prix en vigueur mars 2023. Prix sujets a changement sans préavis. e Frais de livraison en sus.

TOUTE NOTRE CUISINE EST SANS NOIX NI ARACHIDES | (T) Contient dulactose | (©) Contient des ufs | @ Sans gluten | Q Menu végétalien

524, av. Mondor, Saint-Hyacinthe, QC J2S 5A9 | 450 252-8955 | info@coloradatraiteur.com | coloradatraiteur.com




MENU TRAITEUR

Tr'a@eur
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Canapes pour cg pléter un bu_ Halt(_:l diail dinatoire
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A purtagw (8 210 personnes) "A,WM/ bm'qu 60$/ douzaine d’une méme saveur.

Prosciutto et ses trois melons @ 428 "Servi froid.
Saumon grillé, sauce feta et tomates séchées @ () 44$  Mini burger de beeu, brie et confit d’oignons (7
Volaille  'estragon, sauce lime, fines herbes salées @ 40$ Mini burger de beeuf teriyaki, carottes rapées, poivrons et épinards @
Gravelax de saumon, poivre rose et vodka avec crodtons (400 gr) 60 Mini burger de canard confit et mayonnaise balsamique @ (+23)
Plateau de pizzelles végétariennes (24 unités) (7) 42$ Mlnltbu(;ge‘r I‘f’eﬁ'_lo"he dte porc ?}'a bre blonde,
. . moutarde a I'ancienne et cornichon
Plateau de fruits coupés @ Q 35% } i
Bruschetta et crot fines herbes Q 306 Mini burger d’effiloché de porc, confiture de carottes a I'orange,
ruschetta et crodtons 'aUX |ne§ erbes concombres et laitue
Salsa et hioumous et Ch'_ps de P'ta Q . 328 Mini burger de dinde, pancetta, poivrons rouges grillés et roquette ©
Plateau de cheddar, raisins, fraises et crodtons () 35% Mini burger de poulet BBQ, champignons et brie ()
Plateau de fromages fins, raisins, fraises - .’ .
ol v e 05\ e )
Plateau de charcuteries Bistro, crolitons et olives (3 variétés) 50$ i b g ) P " g P ¢ aneth
Plateau de pétés de campagne, crodtons au pesto (1 458 M::: blljjrrg::rr d: :izreodn;e;c:sz:ﬁ;z;eéel’:::ieng heddar
Nachos et salsa (Bol 10 personnes) Q 48% g ’ ’

et cornichon (J)
Mini burger végé-paté, brie et roquette ()

Pour un service de burger chaud, communiquez avec notre équipe et nous nous ferons un plaisir de vous faire suivre une proposition
de service pour votre événement. Certaines restrictions s’appliquent aux choix selon la grosseur de votre événement.

Aucune annulation ou modification a moins de 48h de I'événement e Prix en vigueur mars 2023. Prix sujets a changement sans préavis. e Frais de livraison en sus.

TOUTE NOTRE CUISINE EST SANS NOIX NI ARACHIDES | (T) Contient dulactose | (©) Contient des ufs | @ Sans gluten | Q Menu végétalien

524, av. Mondor, Saint-Hyacinthe, QC J2S 5A9 | 450 252-8955 | info@coloradatraiteur.com | coloradatraiteur.com




Uerruws/ il 55$/ douzaine*

Chocolat

Fraise/Chocolat

Gateau aux carottes déconstruis
Shortcake fraise/vanille

Sucre a la creme

Tiramisu

Towtelettes (7 45$/ douzaine*

Bleuet/Framboise
Citron/Meringue

Fraise/Costarde

Pasteis de nata (tartelettes portugaises aux ceufs) *
Chocolat

Sucre a la creme

an'dé de Calw @ops/ il 45$/ douzaine*
(plateau)

Jawiéte de 3 sortes de giteaww sur plafeaw (1 © 36$

(plateau pour 10 personnes)

AJOUT DE VERRINE OU CAKE POP A UN BUFFET EXTRA 3$

* Minimum de 2 douzaines par saveur.

Aucune annulation ou modification a moins de 48h de I'événement e Prix en vigueur mars 2023. Prix sujets a changement sans préavis. e Frais de livraison en sus.
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aileur engagé ol responsab

afin de reduire d.une“mani€ressidnificative noj[reemrelte ecologique!

D)es produily compostables

Toutes nos serviettes, ustensiles ainsi que nos petites et grandes assiettes sont entierement
compostables.

Des produily recyclables

Tous nos plateaux sont entierement recyclables.

| Istensiles en bois écologiques

Nous proposerons désormais des ustensiles en bois écologiques pour
réduire le gaspillage. Pour préserver la planéte, nous abandonnons les
ustensiles en plastique. Nos ustensiles en bois seront disponibles pour
accompagner vos repas, au prix de 0,508 ch. Cette initiative s’inscrit dans
notre volonté de favoriser des choix respectueux de I'environnement.

Des produily réulilisables

Si par un plus grand souci de I'environnement vous désirez de la vaisselle de porcelaine, pour
le méme prix, nous pouvons vous en préter. Afin de ne pas avoir de frais supplémentaires,
celle-ci devra étre lavé avant que notre livreur la récupére au moment convenu. Pour les préts
sur fin de semaine, vous devez vous-méme nous la rapporter le lundi sans faute afin de ne
pas avoir de surcharge. Pour les bris ou les pertes, des frais vous seront facturés.

Ensemble. (aisons wn pag de plug pour Lenvironnement.
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